Die Aussteller 2026

Und ihre Angebote

Backerei Hellstern

Holzofenbrot oder Schusterlaiberl mit Natursauerteig,
Knoblauch-, Butter-, Chili- und Speckstangerl, franzésische
Baguettes und Schaumrollen

Backerei-Konditorei Schonstetter GmbH
Kartoffelknopfe in verschiedenen Geschmacksrichtungen,
Kasestangerl lang, belegte Brote, Ausgezogene frisch
gebacken, Kaffeevariationen

Bettina‘s Keimbackstube

Keimbrote, Backmischungen, Dinkel und Buchweizen ganz,
Schneidemesser aus Solingen, Schneidebrett, Spriihfett-
Flaschen, Holzbackformen mit Einlegepapier

Biobackerei Stranzinger
Bio-Roggenbrote und Bio-Gebdck, Pofesen und gebackene Mduse

Burg Café Burghausen
Alkoholfreie Getranke, Bier, Wein und Aperitif,
hausgemachtes Roggen-Natursauerteig-Brot und Tomatenbrot

Café Leni

Espresso, Cappuccino, Latte Macchiato und Heiltgetranke
wie Heille Schokolade, Chai Latte und Matcha Latte.
Cookies und Muffins, auch vegane Alternativen

Frau Schreck
Spritzige Getranke, hausgemachte Limos & Brot-Snacks

Hildegard Naturhaus
Hauseigene Brotgewt(rze und Krauter, Dinkel-Brote und
Brotbackbuch

Huemer Miihle
Cetreide, Mehl, Backzutaten und gesunde Leckereien

Naturbackerei Zagler

Bio-Vollkornbrote, Innviertler Roggenbrote, Innviertler Ciabatta,
osterreichische Mehlspeisen wie Schaumrollen, Linzer Gebdck
und Topfentatscherl

Rudolf Faschang
Innviertler Holzbrotbackéfen

Tagesbar Reisinger
Brotzubehor, Messer, Schneidebretter, Korbe, Geschirrtiicher,
Holzschiisseln und vieles mehr

Teufelsbrot & Hollenglut
Bio-Sauerteig-, Vollkorn-, Dinkel- und Roggenbrote aus dem
Holzbachofen vor Ort sowie weitere Brot-Snacks

Im Stadtsaal

Burghausen Touristik GmbH
Brotzeitbretter, Salzstreuer, Biicher und Informationsmaterial

Highlights zum Brotfest

Lebenakoima .. . + LeintmpRgim Uk Te

>, Brotbackkurs ,,Lebendiges Brot“ - formen, backen

und mit nach Hause nehmen

Bei Backermeisterin Bettina Edmeier erlernen oder vertiefen
Brotliebhaber die Kunst des Backens von Keimbroten. Die
Teilnehmenden lernen, wie wertvolle, bekémmliche und
nahrhafte Bio-Brote aus gekeimtem Vollkorn entstehen.

Ein besonderes Highlight des Kurses ist das Formen sogenannter
,Liebeskringel”, bei dem Freude, Achtsamkeit und Kreativitat im
Mittelpunkt stehen. Die frisch im original Innviertler Holzbackofen
gebackenen Kringel diirfen im Anschluss warm und duftend mit
nach Hause genommen werden.

Platze: 20 | Kosten: 30 € p.P.
Ort: Stadtsaalgebaude, Schwemme | Uhrzeit: 14.30 - 17.00 Uhr

>>> Miihlenvortrag von Markus Huemer, Huemer Miihle

Ceschaftsfuhrer Markus Huemer erldutert die unterschiedlichen
Cetreidesorten und wie diese fiir die Vermahlung vorbereitet
werden. Auch gibt er wichtige Einblicke in die Herstellung der
verschiedenen Mehltypen.

Der Vortrag ist kostenlos.
Ort: Stadtsaalgebdude Helmbrechtsaal | Uhrzeit: 13.30 - 14.30 Uhr

Gonn‘ dir die Urkraft des Dinkels:
BROTvernissage mit Brotverkostung und Buchprdsentation

Brotsommeliere Viktoria Honegger prdsentiert erstmals ihr
neues Buch ,Mein Dinkelbrotgliick” und ladt zu einer besonderen
Brotvernissage mit exklusiver
Brotverkostung und musika-
lischer Umrahmung ein.

Dinkel ist nicht nur bekémmlich
und nahrstoffreich - er schenkt,
wie schon Hildegard von Bingen
wusste, frohen Mut. In ihrem
Buch vereint Viktoria Honegger
dieses Wissen mit moderner
Backkunst und zeigt in 50 viel-
seitigen Rezepten, was das
Urgetreide alles kann: vom
herzhaften Jausenlaib tber
aromatisches Waldbrot und Knoblauch-Schifferl bis hin zu
luftigem Brioche und auRergewshnlichem Schokaobrot.

Verschiedene Brote werden durch die Brotsommeliere gefiihrt

verkostet und mit allen Sinnen erlebt. Gleichzeitig werden

diese ausgewahlten Dinkelkreationen auf Leinwand genussvoll
inszeniert. Die Gaumenfreude rundet Harfenistin Marion Hensel
musikalisch ab. Im Anschluss gibt es die Moglichkeit, das Buch
signiert zu erwerben.

Platze: 50 | Kosten: 10 € p.P.
Ort: Stadtsaalgebiude, Helmbrechtsaal | Uhrzeit: 11.00 - 12:15 Uhr

Zur Autorin:

Viktoria Hénegger ist
Brotsommeliere und
Krauterpddagogin
sowie Chefin des
Hildegard Naturhauses
in Kirchberg bei
Mattighofen. In

ihrer Backstube und
im hauseigenen
Krautergarten gibt

sie ihre Leidenschaft
flir das traditionelle
Backhandwerk in
Kursen weiter und
begeistert mit ihren
Dinkelkreationen Gaste
aus nah und fern.
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Programm Brotiest

>>  Offnungszeiten

Samstag, 11. April 2026
10.00 - 17.00 Uhr

Der Eintritt zum Brotfest am Stadtplatz ist frei. Fir unsere
kleinen Besucher gibt es ein Rahmenprogramm.

VON HAND GEBACKEN,
MIT HERZ GENOSSEN.

Brot In allen
Facetten erleben

Alles rund ums Brot mit Verkostungen, Backkursen, Live-Musik
und ein schénes Rahmenprogramm fiir die ganze Familie.
Kommen Sie vorbei und testen Sie sich durch die regionalen
Kostlichkeiten aus Bayern und Obertsterreich.

Anmeldung und Tickets fiir Backkurs und Brotverkostung
Burghauser Touristik GmbH, info@visit-burghausen.com
Online-Tickets unter:

> Am Burghauser Stadtplatz dreht sich am Samstag, www.visit-burghausen.com/veranstaltungen/brotfest-burghausen

11. April, alles um das Thema Brot: Das dritte Burghauser
Brotfest zelebriert ab 10 Uhr die Kunst des Brotbackens

mit einem Brotmarkt und spannenden Backkursen, >>  Vormittags >> Nachmittags .

Vernissage, Verkostung, Buchpradsentation und e S Landshut

abwechslungsreichem Kinderprogramm. 10.00 Uhr : Veranstaltungsbeginn 12.30 - Vortrag ,,Brot neu gedacht” - die Kraft i )

e e 13.30 Uhr = gekeimter Sprossen. Welche Vorteile bietet Brot e

Brot ist seit jeher ein Symbol fir Gemeinschaft und 11.00 Uhr : Live Mu5|l< ADIAHA aus gekeimten Sprossen fiir Bekommlichkeit, - //

Gastfreundschaft und hat eine tiefe kulturelle Bedeutung. BROTvernissage mit Brotverkostung und Saure-Basen-Haushalt und Vitalitat? Pat - e

Seit Jahrtausenden begleitet Brot die Menschheit. Es 11.00 - Buchprisentation mit Brot-Sommeliére - Bettina Edmeier, Backermeisterin von Bettina's ENEEEREY >

verbindet Generationen, erzghlt Geschichten von Tradition 1215 Uhr  Viktoria Honegger vom Hildegard Naturhaus, Keimbackstube o Raitenhaslach A

und Heimat - und schmeckt dabei einfach unvergleichlich gut. umrahmt mit Harfenmusik von Marion Hensel kostenlos | Stadtsaalgebaude | Helmbrechtsaal MUNCHEN Mattighofen
Platze: 50 | Kosten: 10 € p.P. [ e .

) Y " 13.30 - Miihlenvortrag von Markus Huemer, Huemer Miihle
unter dem Motto ,von Hand gebacken, mit Herz genossen ot Stad,tr"??',g,e““de | He'mbr“hts",‘?', . 14.30 Uhr : Erlduterung der Getreidesorten. Vorbereitung

CHIEMSEE
. des Cetreides fur die Vermahlung. Wie werden Rosenheim * 3
- die verschiedenen Mehltypen hergestellt? b *) SALZBURG
kostenlos | Stadtsaalgebaude | Helmbrechtsaal

,,,,,,, 1430 Uhr  Live-Musik: FRIDA.

zeigen regionale Bdcker- und Gastronomiebetriebe ihre
Interpretation der Brot-Kulinarik und geben einen Einblick in
die hohe Kunst des Brothandwerks. Ein Genussfest fir alle
Brotliebhaber und Familien, die einen Tag in die faszinierende
Welt des Grundnahrungsmittels eintauchen kénnen.

A0

ﬁgz;ls:r;sssz%:dtsaals ab12.30 Uhr Brotbackkurs ,Lebendiges Brot“ - formen, backen

AT T T 14.30 -  : und mit nach Hause nehmen mit Bettina Edmeier, Burghauser Touristik GmbH  Offnungszeiten:
Kinderunterhaltung 17.00 Uhr : Bdckermeisterin von Bettina's Keimbackstube Stadtplatz 99 Montag bis Freitag
Bemalen von Kochsrcrhprrrzen 1200-16.00Uhr Platze: 20 | I<?sten: 30€pP D-84489 Burghausen Mai bis Sept. 9.00 - 18.00 Uhr
Spielspal mit zwei Cornhole Spielfeldern L  Stadtsaalgebaude | Schwemme Okt. bis April 3.00 -17.00 Uhr
inklusive Regelwerk und Equipment fiir Kinder und Erwachsene 17.00 Uhr  Veranstaltungsende T.+43- 8677 881-870 Samstag  9.00 ~14.00 Ufr

—————————————————————————— info@visit-burghausen.com Von Novernber bis Mdrz

visit-burghausen.com samstags geschlossen




